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 Вопрос 1 Какие науки из школьного курса вам интересны?

 Ответ Математика

 Вопрос 2 Интересуетесь ли вы 3D моделированием?

 Ответ Да, но нет опыта работы

 Вопрос 3 Учитесь ли вы в школе?

 Ответ Да

 Вопрос 5 В будущем вы видите себя студентом этих направлений?

 Ответ Да

 Вопрос 4 Какие предметы хотите интегрировать?

 Ответ Математика, информатика и физика



 Вопрос 6 Ваши увлечения?

 Ответ Изготовление и продажа тортов, есть страница в соц. сетях .

 Вопрос 7 Как вы относитесь к проекту по созданию собственного сайта?

 Ответ Да. Интересно.

 Вопрос 8 Над какой проблемой собираетесь работать?

 Ответ Как обеспечить максимальный охват аудитории, через создание 3 д моделей тортов.

 Вопрос 10 Для какой аудитории рассчитан сайт?

 Ответ Без ограничений

 Вопрос 9 Какой продукт на выходе вы хотите создать?

 Ответ Свой сайт с возможностью создания 3 D моделей тортов (в том числе и в виде 
корабля) 



 Почему выбрана? 

Как заявить о себе в нашем обществе, используя современные технологии (в том 
числе 3D моделирование)



 Учтены интересы обучающегося и есть перспективы развития, как в кулинарном 
деле, так и в разработке 3D моделей



 Изучение программ по моделированию

 Совершенствование навыков в создании сайтов

 Привлечение будущих клиентов с помощью дополнительной услуги

 Развитие навыков продвижения сайта



 Реклама собственной продукции

 Разработка авторских моделей будущих тортов на историческую тематику

 Рост продаж за счет новых клиентов

 Заключение выгодных контрактов



 Связь математики и информатики, технологии  при проектировании и создании 
3D моделей кондитерских изделий

 Обзор и изучение программ для моделирования



 Готовый сайт по представлению услуг кондитера

 Расширение кругозора, навыков программирования и моделирования

 Для потребителей возможность воплотить свои фантазии при изготовлении 
тортов на заказ (торт “Гото Предестинация”)


